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Al Direttore DPV
SEDE

Programmazione attivita anno 2014 Servizio Igiene Alimenti di O.A.

Il Servizio lgiene Alimenti di O.A., in armonia con gli obiettivi aziendali, per 'anno 2014 si
propone il miglioramento della qualita e della quantita delle prestazioni di prevenzione
individuale e collettiva, come indicate nel D.P.C.M. del 29.11.2001 “definizione dei livelli
essenziali di assistenza”.

La programmazione e la pianificazione delle attivita e dei compiti istituzionali a carico del
Servizio Igiene Alimenti di O.A., viene effettuata tenendo conto delle indicazioni fornite
dall’Assessorato Regionale alla Sanita con la Circolare n.1218 del 19 luglio 2007, del PRIS
2012-2014 emanato dall’Assessorato Regionale alla Sanita (D.A. 571/12 del 26/03/2012) e delle
“Linee Guida per il controllo ufficiale ai sensi dei Regolamenti CE 854/2004 e 882/2004”,
emanate dal Ministero della Salute con la nota prot.n. DGSAN/3/6238/P del 31 maggio 2007.

Si precisa che I'attivita istituzionale di competenza del SIAOA riguarda tutti gli stabilimenti che
trattano _alimenti _di origine animale ad eccezione del latte e del prodotti a base di latte, i cui
controlli sono di competenza di un altro Servizio (SIPCPLC).

Nell’'anno 2014 i Dirigenti Veterinari del SIAOA ed i Tecnici della Prevenzione avranno il compito
di effettuare le seguenti attivita in tutti gli stabilimenti :

1. Controlli ufficiali presso gli stabilimenti riconosciuti
Saranno assicurati i controlli minimi previsti dal PRIS, in dettaglio:

e un controllo bimestrale nelle strutture ad alto rischio
e un controllo quadrimestrale nelle strutture a medio rischio
e un controllo semestrale nelle strutture a basso rischio

Totale stabilimenti con riconoscimento comunitario presenti al 31.12.2013 = 61 + 3 sospesi
2. Attivita ispettiva impianti di macellazione

Nei tre mattatoi presenti nella nostra ASP, l'attivita ispettiva verra garantita dai seguenti
Veterinari:

e Mattatoio New Sicil Macel

e mattatoio cunicolo Acim

e mattatoio suini ASA
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3. Aggiornamento della categoria di rischio di tutti gli stabilimenti riconosciuti CE

entro il 30/04/2013.

Sara eseguito I' aggiornamento della categorizzazione degli stabilimenti riconosciuti entro il
mese di Aprile 2014 e comunicato al Direttore del Servizio per la programmazione del controlli

successiva.

4. Controlli ufficiali presso strutture registrate presenti in anagrafe

Sara effettuata la calendarizzazione degli interventi secondo quanto previsto nel PRIS

2012-2014 (vedi tabella).

Gli stabilimenti classificati ad alto/medio saranno controllati con frequenza dimezzata a quanto

previsto nella tabella sottostante.

Tipologia di esercizi

Frequenza

Totale CU anno 2013

Centri cottura

Ogni 6 mesi

Industrie di produz., lavorazione, trasform. e
confezion. (molini, pastifici, prodotti da forno, caffe, te,
riso cioccolato, conserve industriali, IV e V gamma
vegetale, ecc., escluso orto-frutta)

Pasticcerie, gelaterie, gastronomie e rosticcerie
industriali (che confezionano e commercializzano in
ambito extraregionale)

Piattaforme di distribuzione

Produzioni surgelate confezionate

Laboratori di produzione di miele

Mense collettive con cucina (aziendali, scolastiche,
universitarie, ecc.)

Grande distribuzione e centri commerciali (definiti dal
D. Igs 114/98)

Ogni 12 mesi

Strutture socio-assistenziali con cucina

Media distribuzione di vendita (definiti dal D. Igs
114/98)

Depositi alimentari in regime di freddo

Esercizi di ristorazione non compresi nelle voci
precedenti

Dettaglio specializzato di carne, pesce, molluschi e
crostacei con laboratorio annesso

Ogni 36 mesi

Pasticcerie, gelaterie, rosticcerie, gastronomie diverse
dal punto 4

Altre attivita commerciali al dettaglio e commercio
all’ingrosso (negozi di vicinato, supermercati, ecc.)

Depositi non compresi nelle voci precedenti

Trasporto alimenti

Ogni 48 mesi

Distributori automatici (no latte crudo)

In base alla
valutazione del rischio

Commercio ambulante

Ogni 24 mesi *
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Produzione primaria (natanti) Ogni 48 mesi

Punti di sbarco Ogni 4 mesi

* la frequenza dei 24 mesi tiene conto dello storico dei CU e della tipologia della attivita del
commercio ambulante che nella nostra ASP si limita ad ambiti provinciali.
** la frequenza dei 48 mesi tiene conto dello storico dei CU e della tipologia della attivita di pesca,
che nella nostra ASP si limita a pesca costiera locale e/o ravvicinata entro le 24 h.
5. Registrazione in anagrafe entro 30 gg e Categorizzazione rischio degli
stabilimenti registrati entro 60 gg dalla comunicazione DIA

Sara assicurato l'inserimento in anagrafe delle strutture DIA entro 30 gg dal ricevimento della
pratica ed il controllo ufficiale previsto con la categorizzazione del rischio entro 60 gg.

La registrazione DIA riguardera tutte le strutture comprese nuove aperture, Subentri, Cambio
Ragione Sociale, Cessazioni,Variazioni Strutturali e/o del Ciclo di Lavorazione.

Anche nel caso delle strutture registrate la categorizzazione aggiornata sara effettuata secondo
le “Linee Guida per il Controllo Ufficiale ai sensi dei Regolamenti CE 854/2004 e 882/2004”
predisposte dal Ministero della Salute (prot. DGSAN/3/6238/P del 31 maggio 2007), utilizzando
la scheda di categorizzazione inserita nel PRIS 2012-2014.

6. Prelievo di campioni alimentari (N. 253 campioni per I’lanno 2014 )

La programmazione dei campionamenti € affidata al Direttore del servizio che individuera il
personale tecnico / veterinario. In occasione del campionamento sara eseguita di norma un C.U.
e la categorizzazione nella struttura se di pertinenza del SIAOA.

Il numero dei campionamenti e la tipologia delle strutture potra subire variazioni legate alla
programmazione regionale (PRIS 2012-2014) ed ad altri Piani ministeriali e/o regionali.

In dettaglio sono previsti per il 2014 i seguenti campioni:

- n. 73 campioni per ricerca Anisakis nei punti di sbarco/natanti/stabilimenti ittici/ impianti di
acquacultura, eseguiti dai TdP e/o dai Veterinari.

- n. 62 campioni per ricerca Toxoplasma negli impianti di macellazione (New Sicil Macel/ASA)
esegquiti dall'Ispettore Veterinario del macello.

- i rimanenti n. 118 campioni saranno eseguiti dal TdP Dr. Gallé Calogero e Tdp Ruggeri
Salvatore.

N.B. E facolta dei singoli dirigenti veterinari eseguire, ove ritengono opportuno, campionamenti
ad hoc presso strutture sottoposte a controllo.

7. Effettuazione di AUDIT n. 10 presso stabilimenti riconosciuti CEE e n. 5 presso
stabilimenti registrati

Gli Audit verranno effettuati da due/tre veterinari dirigenti che potranno chiedere in particolari
casi la presenza di un esperto, previo parere del Direttore del SIAOA. Prioritariamente saranno
controllati gli stabilimenti ad Alto Rischio e quelle non auditate negli anni precedenti e devono
interessare, per quanto possibile, tutti i distretti della provincia. L'effettuazione della attivita di
Audit verra assegnata ad un gruppo di Dirigenti Veterinari che avranno il compito di pianificare
ed effettuare gli Audit.
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e Istruttoria pratiche relative al Riconoscimento degli Stabilimenti CEE

Verra curata dal Direttore del Servizio o suo delegato la gestione delle pratiche che effettuera,
ove possibile il primo controllo della struttura ed inoltrera I'istanza completa di tutta la
documentazione prevista alla regione in forma cartacea.

Il Responsabile del UOS Autocontrollo, avra cura di verificare, anche, il piano di autocontrollo
prima del rilascio il Riconoscimento definitivo.

Gli OSA potranno presentare le richieste di Riconoscimento, Subentri, Cambio Ragione Sociale,
Cessazioni, Variazioni Strutturali e/o del Ciclo di Lavorazione presso i distretti di appartenenza
oppure presso la sede del SIAOA, in duplice copia e su supporto informatico (per ulteriori
dettagli si veda la procedura degli stab. CE).

8. Attivita di controllo congiunta con il Personale del SIAN/SIPCPLC

Sara prevista attivita congiunta per la registrazione delle Ditte e/o per i C.U. che trattano alimenti
di matrici mista (vegetale e/o PBL) e sara curata direttamente dal personale del Distretto che
riceve la pratica (SIAN o SIPCPLC e SIAOA) e che avra cura di raccordarsi con il personale
dell’altro Servizio per gli adempimenti previsti.
Inoltre sono previsti i seqguenti CU programmati:

e C.U. presso strutture di competenza del SIAN;

e CU presso strutture di competenza del SIPCPLC;

e controlli presso i Laboratori accreditati per l'esecuzione delle analisi in

autocontrollo (attivita congiunta SIAN/SIAV).

Ed ancora & prevista attivita congiunta nei controlli ad hoc (esposti, allerta, richieste da parte di
organi di polizia).

9. Attivita di controllo ad hoc (ispezioni e campionamenti)

Saranno previsti controlli ad hoc a seguito stati di Allerta, disposizioni UVAC, richiesta di autorita
di polizia varie (Capitanerie di Porto, Guardia di Finanza, Carabinieri, NAS). Tutte queste attivita,
ad eccezione degli stati d’allerta e le richieste dell’autorita giudiziaria, dovranno essere
programmate anticipatamente e concordate come attivita congiunta .

10.Controlli import-export e rilascio altri tipi di certificazioni per I'esportazione
alimenti di O.A. extra CE.

Sara garantito questo controllo su richiesta dellOSA a seguito di export di alimenti di o.a (ad
esclusione del latte e dei prodotti a base di latte), e comprendera tutto l'iter (dalla richiesta di
certificazione, al controllo documentale e visivo della merce al rilascio del certificato).

11.Rapporti con gli utenti (istituzioni, ricevimenti OSA, riunioni ed incontri con
categorie dei settori interessati, ecc.)
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Saranno garantiti da parte del personale SIAOA i rapporti con l'utenza per gestire e chiarire tutte
le problematiche di competenza del servizio, con il rispetto degli orari di ricevimento pubblico.

12.Iscrizione laboratori nell’elenco regionale dei laboratori che eseguono analisi
nell’ambito dell’autocontrollio

Saranno gestite le pratiche e le verifiche annuali dei laboratori gia iscritti dal Direttore del
Servizio o suo delegato. Lo stesso effettuera, le verifiche previste nella struttura congiuntamente
con personale medico del SIAN e SIAV ed inoltrera listanza completa di tutta la
documentazione prevista alla regione.

13. Allerta alimenti di origine animale

Saranno assicurati i controlli richiesti a seguito di allerta comunicate dal Nodo regionale,
avviando tempestivamente le verifiche del ritiro / richiamo della merce ed informando dell’esito
del controllo il Nodo regionale nei tempi previsti.

Nel caso di rischio per la salute pubblica a seguito di produzione e/distribuzione di alimenti
pericolosi sara attivato lo stato di allerta ed informato il Nodo regionale per evitare che il prodotto
possa essere ulteriormente distribuito.

14. Adempimenti previsti sistema informatico veterinario integrato (TRACES)
Sara assicurata la gestione della postazione TRACESE ed il controllo della mercanzia di
alimenti di origine animale di provenienza dai paesi comunitari e extracomunitari verificando
eventuali anomalie ed eseguendo ove opportuno controlli presso le ditte importatrici.

15.0gni altro intervento e controllo non previsti nel presente piano

In questa voce sono compresi tutti gli interventi straordinari e non programmabili (interventi di
protezione civile, emergenze sanitarie, ecc.).



