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Direzione Agricoltura e Foreste di Eskisehir - Coordinatore del Progetto

Azienda Sanitaria Provinciale di Agrigento - Partner del Progetto

Universita di Lubiana Facolta di Medicina Veterinaria - Partner del Progetto

m Universita Slovacca dell’Agricoltura di Nitra - Partner del Progetto

Universita di Ankara Facolta di Medicina Veterinaria - Partner del Progetto

Direzione Agricoltura e Foreste di Batman - Partner del Progetto

Esiti del 4Th Transnational Project Meeting di Agrigento (Italia). ASP di Agrigento partner di un

progetto internazionale ERASMUS+ per uniformare gli standard qualitativi e di sicurezza delle

produzioni.

Il quarto incontro Internazionale (Transnational Project Meeting TPM4) del progetto
denominato “Investigation of Traditional Cheese Production Tecnology and Standards in the Light
of European Union” acronimo “BestCheese” — TR01KA202-077415, realizzato nell’ambito dei

partenariati strategici del Programma Erasmus+ per listruzione professionale del quale la



Direzione Agricoltura e Foreste di Eskisehir & Coordinatore e I’Azienda Sanitaria Provinciale di
Agrigento e partner insieme all’Universita di Lubiana Facolta di Medicina Veterinaria, Universita
Slovacca dell’Agricoltura di Nitra, all’ Universita di Ankara Facolta di Medicina Veterinaria alla
Direzione Agricoltura e Foreste di Batman si € svolto ad Agrigento (Italia) dal 24 al 28 Maggio
2022. Il progetto mira a sostenere la produzione in qualita e sicurezza dei formaggi eliminando le
differenze regionali attraverso nuove metodologie di formazione degli operatori del settore
basate sulle ICT (information and communications technology) nei processi di produzione e sugli
standard igienici dei formaggi locali nei paesi membri dell’Unione Europea e nei Paesi Candidati.

Il 24 maggio 2022 i lavori del quarto TPM sono stati introdotti dal dott. Giuseppe Salvatore
Vella persona di contatto del progetto (contact person of the proiect) dell’Azienda Sanitaria
Provinciale di Agrigento, dopodiche per due giorni I'equipe di professionisti rappresentanti i Paesi
che fanno parte del progetto ha visitato diverse aziende di produzione di formaggi locali nella
provincia di Agrigento ottenendo informazioni su vecchi e nuovi standard di produzione.

Il 26, 27 e 28 maggio 2022 é stata la volta delle presentazioni da parte dei partecipanti sulle
tecnologie di produzione, legislazione, sviluppo storico, abitudini di consumo dei formaggi.

Il gruppo guidato dal Responsabile del Servizio di Internazionalizzazione e Ricerca Sanitaria
dott. Giuseppe Salvatore Vella alla presenza del Direttore Generale del dell’Eskisehir Directorate
of Agricolture and Forestry, Mr. Ender Muhammed Gumus € stato prima ricevuto dal Commissario
Straordinario dell’ASP dott. Mario Zappia che ha espresso il suo vivo apprezzamento per la qualita
del lavoro sin qui svolto e per le finalita condivise del progetto.

Dopo I'Introduzione sugli “Strumenti del Progetto” da parte del Dott. Giuseppe Salvatore
Vella Responsabile del SIRS, e stata la volta dell’intervento di Mr. Ender Muhammed Gumus -
Manager della Direzione Agricoltura e Foreste di Eskisehir che ha illustrato gli aspetti sulle
Specifiche tecniche del sito del Progetto

Il Prof. Dott. Ayhan Filazi, della Facolta di Veterinaria dell’Universita  di Ankara ha
relazionato sui Contaminanti naturali nel latte utilizzato per la produzione di Formaggi.

A seguire l'intervento del Prof. Dott. Ufuk Tansel Sireli della Facolta di Veterinaria
dell’Universita di Ankara che ha relazionato sui Formaggi tradizionali della Turchia: Tecnologie di
Produzione dei formaggi della regione del Mar Nero, della zona centrale ed orientale.

Poi e stata la volta dell’intervento di Asst. Prof. Zlatka Bajct della Facolta di Veterinaria
Universita di Lubiana che haillustrato le Tecnologie di produzione del Formaggio “Velika Planina”

Poi si sono susseguiti gli interventi del Assc. Prof. Tomaz Snoj della Facolta di Veterinaria

Universita di Lubiana che ha relazionato sui Requisiti di igiene e legislazione pertinente nella



produzione di formaggi tradizionali e regionali in Slovenia e della Ricercatrice Junior Usrka
Henigman della Facolta di Veterinaria Universita di Lubiana che ha illustrato le Tecnologie di
produzione del Formaggio “Nanos”.

I 27 dopo una breve introduzione sugli Strumenti del Progetto da parte del Dott. Giuseppe
Salvatore Vella Responsabile del SIRS ¢ stata la volta del primo intervento della giornata da parte
della Ing Dott. Lucia Gabrinys Gresova - Universita Slovacca dell’Agricoltura di Nitra e della Ing.
Patricia Martisova - Universita Slovacca dell’Agricoltura di Nitra che hanno illustrato i Metodi di
produzione del “formaggio Edam e del formaggio Emmental-Hogwarts”

L'intervento successivo & stato quello del dott. Salvatore Pacinella Coordinatore dei Servizi
Veterinari del Distretto di Licata dell’Azienda Sanitaria Provinciale di Agrigento che ha mostrato le
fasi di produzione della “Provola dei Nebrodi e delle Madonie”.

Il Dott. Sedat Coskun della Direzione Agricoltura e Foreste Batman ha illustrato i Metodi di
Produzione dei formaggi “Erzurum, Erzincan Deri Tulum, Pestigen”.

Il 28 apertura dei lavori della giornata da parte del Dott. Giuseppe Salvatore Vella -
Responsabile del SIRS e a seguire gli interventi del Dott. Fatih Mert - Veterinario Ispettore
Direzione Agricoltura e Foreste Eskisehir sui Metodi di Produzione del formaggio “Korkuteli Corekli
Coban” e del formaggio “Isparta Sutculer”.

L'intervento successivo € stato quello del Dott. Baris Doyar della Direzione Agricoltura e
Foreste Batman che ha illustrato i Metodi di Produzione dei formaggi “Otlu Lor, Tomas Serto,
Elazig Safak”.

L'ultimo intervento & stato quello della Dott. Hatice Olcay- Veterinario Ispettore Direzione
Agricoltura e Foreste di Eskisehir sui Metodi di Produzione del formaggio “Tuluk Peyniri” e del
formaggio “Airan Cokelegi”

Dopo queste intense giornate di lavoro sul campo e in ufficio, i partecipanti alla presenza di
Mr. Ender Muhammed Gumus Direttore Generale della Direzione Agricoltura e Foreste di Eskiseir
(Coordinatore del progetto) e della Dr. Hatice Olcay della Direzione Agricoltura e Foreste di
Eskisehir (Coordinatore del Progetto) si sono riuniti attorno ad un tavolo ed hanno condiviso le
loro conoscenze ed esperienze maturate sia nei Paesi Membri dell’'Unione Europea sia nei Paesi
Candidati.

| principi di diffusione e visibilita del programma Erasmus+ sono stati rispettati nelle

giornate di studio sia in ufficio che sul campo.



Una volta completate le attivita di progetto, nel rispetto dei principi di disseminazione e
visibilita del Programma Erasmus+, verranno create 10 lezioni in 5 lingue diverse, aperte a tutti e

due moduli formativi della durata di 10 ore come output del progetto.

Il Responsabile del SIRS
Dott. Giuseppe Salvatore Vella



